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ピノ・ノワールの銘醸地、リセー村の自社畑100%で造るシャンパーニュ
ブルゴーニュとの玄関口とも言えるシャンパーニュ地方最南端のリセー村に拠点を置く大手シャンパーニュメゾン、
アレクサンドル・ボネ。NM（ネゴシアン・マニピュラン）に加え、RM（レコルタン・マニピュラン）としてのシャン
パーニュブランドを発足。それが、ドメーヌ・アレクサンドル・ボネです。自社畑でのブドウ栽培からボトリングまで
一切のアウトソースなく、一貫して自社で行っています。

ドメーヌ・アレクサンドル・ボネ DOMAINE ALEXANDRE BONNET

スパークリング

希望小売価格
￥8,500
容量：750ml
入数：6

弊社コード：
430244
JANコード：
3455720751539

マンゴー、プラム、ライム
などエキゾチックなフ
ルーツのアロマにスイカ
ズラなどのフローラルな
アロマにシトラス、生の
アーモンド、ペッパーのヒ
ント。スムースな口当たり
で、少しビターな後味の
余韻が長く続きます。

フランス、シャンパーニュ
品種：シャルドネ50%、ピノ・ブラン50%
熟成期間：36カ月以上　ドサージュ：5g/l

ドメーヌ・アレクサンドル・ボネ
ブラン・ド・ブラン
DOMAINE ALEXANDRE BONNET
BLANC DE BLANCS

スパークリング

希望小売価格
￥11,000
容量：750ml
入数：6

弊社コード：
430245
JANコード：
3455720751553

単一畑ラ・ジオンド（La 
Géande）で栽培された
シャンパーニュ伝統7品
種のブレンド。白桃、洋
ナシ、いちじく、プラム、生
のアーモンドや甘いスパ
イスのヒント。みずみずし
く、豊富なミネラルが全
体を支えています。

フランス、シャンパーニュ
品種：ピノ・ノワール、ピノ・グリ、ピノ・ブラン、ムニエ、シャルドネ、アルバンヌ、プティ・メリエ
熟成期間：36カ月以上　ドサージュ：0g/l

ドメーヌ・アレクサンドル・ボネ
ラ・ジオンド 7セパージュ
DOMAINE ALEXANDRE BONNET
LA GEANDE 7 CEPAGES

スパークリング

希望小売価格
￥16,000
容量：750ml
入数：6

弊社コード：
430247
JANコード：
3455720751560

単一畑ラ・フォレ（La 
Forêt）で栽培されたピ
ノ・ノワールを100%使
用。チェリー、カシス、ド
ライクランベリーなど溢
れんばかりのフルーティ
なアロマに、ペパーミン
トやブラックペッパーの
ニュアンス。口当たりは
フレッシュでドライ。

フランス、シャンパーニュ
品種：ピノ・ノワール100%
熟成期間：60カ月以上　ドサージュ：5g/ｌ

ドメーヌ・アレクサンドル・ボネ
ラ・フォレ ロゼ・ド・セニエ
DOMAINE ALEXANDRE BONNET
LA FORET ROSE DE SAIGNEE

希望小売価格
￥14,000
容量：750ml
入数：6

弊社コード：
430246
JANコード：
3455720751577

スパークリング ロゼ

白桃、黄桃、ルバーブなどのア
ロマにアカシアやスイカズラな
ど白い小さい花のアロマ。タイム
やペッパーなどスパイスのヒン
トに、レモンやグレープフルーツ
などのニュアンス。フルボディで
いきいきとした爽快な味わい。

フランス、シャンパーニュ
品種：ピノ・ノワール100%
熟成期間：36カ月以上　ドサージュ：6g/l

ドメーヌ・アレクサンドル・ボネ
ブラン・ド・ノワール
DOMAINE ALEXANDRE BONNET
BLANC DE NOIRS

シャンパーニュ&
スパークリングワイン
世界選手権2020
「World Champion 
Classic Blanc de
Noirs Brut」獲得

ムニエ60％、ピノ・ノワー
ル40％使用。メゾンのラ
インナップ中でもっとも
ピュアでフレッシュ。ガ
メのブドウ自体の個性
が愉しめ、このメゾンの
スタイルがわかる1本。

フランス､シャンパーニュ
品種：ムニエ60%、ピノ・ノワール40%
熟成期間：25-30カ月間　ドサージュ：9g/l

ガメ
リヴ・ドロワット ブラン・ド・ノワール ブリュット
GAMET
RIVE DROITE BLANC DE NOIRS

スパークリング

希望小売価格
¥6,500
容量：750ml
入数：6

弊社コード：
421635
JANコード：
3760236580000

左岸（Rive Gauche）と
名付けられたこのキュ
ヴェはマルダイユのテロ
ワールを映すクラシック
なスタイル。ヴァレ・ド・
ラ・マルヌの粘土石灰
質由来の力強いミネラ
ル感と肉厚な果実味が
愉しめます。

フランス､シャンパーニュ
品種：ピノ・ノワール35%、シャルドネ35%、ムニエ30％
熟成期間：25-30カ月間 ドサージュ：9g/l

ガメ
リヴ・ゴーシュ ブリュット
GAMET
RIVE GAUCHE BRUT

スパークリング

希望小売価格
¥6,900
容量：750ml
入数：6

弊社コード：
421640
JANコード：
3760236580086

15種類ものリザーブワ
インを使い、12カ月間ソ
レラシステムのオーク樽
で熟成させるという、特
別な製法で作られた
シャンパーニュ。スモー
キーさと熟成感、アフ
ターの塩気とほろ苦さ
が食欲を誘う1本です。

フランス､シャンパーニュ
品種：ムニエ80%、ピノ・ノワール15%、シャルドネ5%
熟成期間：40-45カ月間 ドサージュ：4g/l

ガメ
キャラクテール エクストラ・ブリュット
GAMET
CARACTERES EXTRA BRUT

希望小売価格
¥12,000
容量：750ml
入数：6

弊社コード：
421641
JANコード：
3760236580116

ムニエ100％で造られる
鮮やかなルビー色が目
にも美しいロゼ。フィリッ
プ・ガメが所有する平均
樹齢50年の古木から
作られる。木樽発酵を
用いたリザーヴワインを
80％使用し熟成させた
貴重な1本です。

フランス､シャンパーニュ
品種：ムニエ100%
熟成期間：40カ月 ドサージュ：10g/l

ガメ
ロゼ・ド・セニエ ブリュット
GAMET
ROSE DE SAIGNEE BRUT

希望小売価格
¥12,000
容量：750ml
入数：6

弊社コード：
421642
JANコード：
3760236580093

ムニエの魔術師と称賛される家族経営のRMシャンパーニュ
ガメは4世代にわたる家族経営のシャンパーニュメゾンです。一貫したスタイルと品質はクラシックでありながら、
同時に進化と革新の物語でもあります。ヴァレ・ド・ラ・マルヌのマルドゥイユとフルーリー・ラ・リヴィエールに
畑を所有しており、持続可能なブドウ栽培とテロワールに焦点を当てたシャンパーニュ造りを行っています。

ガメ GAMET

スパークリング スパークリング ロゼ
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